
LAND:
Spanien

OMRÅDE:
Rioja

DRUETYPE:

LAGRING:
Små fade

SERVERING:
15-17 °C

GEMMEPOTENTIALE:
2020-2031

ALKOHOL:
14 %

VELEGNET TIL:
Lam Løbende vildt Oksekød

RIOJA 2017, BODEGAS ORBEN

Meget flot Rioja fra 74 små parceller med en gennemsnitsstørrelse på bare 0,3
ha plantet mellem 1945 og 1954 omkring byen Laguardia i det område, der
hedder Rioja Alavesa. Rioja Alavesa er sammen med Rioja Alta overlegne for
produktion af kvalitetsvin i forhold til det noget sydligere og lavere beliggende
Rioja Baja. Jordbunden i Rioja Alavesa er kalket ler og klimaet er perfekt til
dyrkning af kvalitetsvin - skærmet for regnen af Sierra Cantabria mod nord.
 Næsten ren Tempranillo med op til 3 % Graciano, en lokal druesort med stort
kvalitetspotentiale, der giver struktur og aroma til det færdige blend. Lagret
12 mdr på barriques af fransk eg. Selve Bodegaen er bygget ned ad en bakke
og med en del af faciliteterne underjordisk, så alle processer, hvor vinen skal
flyttes sker ved hjælp af tyngdekraften, så man undgår pumpning.

Intens, næsten parfumeret aroma af vilde bær, grafit og vanilie. Fyldig i
munden med velstruktureret tannin og ret kølig frugt. Fin mineralitet og en
lang eftersmag.

Fyldig vin med kølig frugt og god tanninstruktur. Den klarer de fleste
kødretter - gerne i den lidt kraftigere ende med oksekød, lam eller vildt. Har
det godt med en tæt sauce til at matche vinens store intensitet.

Læs mere om producenten på Bichel.dk
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