
LAND:
Frankrig

OMRÅDE:
Bourgogne

DRUETYPE:

LAGRING:
Små fade

SERVERING:
14-16 °C

GEMMEPOTENTIALE:
2020-2030

ALKOHOL:
13 %

VELEGNET TIL:
Fjerkræ Flyvende vildt

SAVIGNY-LES-BEAUNE BAS LIARDS 2017,
ROSSIGNOL-TRAPET

100 % Pinot Noir fra lille parcel i Savigny-Les-Beaune på blot 0,26 ha, der lige
giver nok til to fade. Lagret på et år gamle fade. Dyrket biodynamisk og
vinificeret naturligt uden tilsætning af gær.

Flot koncentration og renhed med aromaer af røde kirsebær, modne jordbær
samt både friske og tørrede urter. Meget elegant smag med fin intensitet, ren
frugt, frisk syre og pæn længde.

Til retter med fjerkræ eller fuglevildt - gerne med elegant sauce, svampe og
kål.
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