
LAND:
Chile

OMRÅDE:
Bío-Bío

DRUETYPE:

LAGRING:
Små fade

SERVERING:
15-17 °C

GEMMEPOTENTIALE:
2016-2026

ALKOHOL:
14 %

VELEGNET TIL:
Lam Oksekød

MALBEC TOCAO 2014, CLOS DES FOUS

Malbec fra granitholdig mark plantet i 1914 i Bío-Bío blandet med lidt
Carignan fra 80 år gamle stokke. Modnet på nye barriques.

Flot, balanceret og intens næse med elementer af mørk frugt og krydderier.
Imponerende balance og lethed i munden på trods af stor, stor intensitet -
kølig koncentration og fantastisk lang eftersmag. Sydamerikansk
frugtintensitet med europæisk mineralitet og balance.

Drik den til det bedste stykke velhængt oksekød.
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